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« uettant

.'¢e moment

frances £

‘wers le mieu

o “Temps'™:
eux fois pas jour,
a table, nous lrouvons
 devant nous Lassiette de poree-

laine blanche, le,linge fin recé-
“ant un petit pain doré,
verl d'argent disposé d portée de
~]a main, le verre de cristal, le sel
“blane, le poivre.. — je
suis pas I'énumération,
mais, jamais, il ne :
une pensée reconnais-
© sanle pour Pinnombrable lignee
" dancdtres de godt ou de génie
' dont le labeur, le talent, les souf-
3 t le merveilleux eoffort

x nous valent ces

{a@nt de I'Opéra; Cardme, v
grand Caréme, le héros, le Bos-
suet et le Napoléon de la cui-
sine francaise, qui écrivait ses
recettes €n un style compara~
ple a celui des plus solennels
c¢lassiques: “Aprés avoir habillé
votre poiseon de la maniere ac-
coutumse, vous le ciselez en
forme de palmettes dessus ot des-
sous...” Clest lui qui, sans cesse
occupé i renouveler et & entre-
tenir ses braises ardentes, disait:
“Le charbon nous tue; qu'im-
portel  Moins de jours et plus
de gloire!” Et certainement pen-
sait-il, en proférant cette belle
maxime, 3 son vénéré maitre La
Guipiére qui, devenu le cuisi-
nier de Murat, mourut & Vilna, le
soir de la bataille, “la téte dans
ses fourneaux et les pieds dans
la neige”. :

Des héros, je vous disl... Aus-

‘\vnyageait guere, 0u g'il voya-
| geail, c'é4ait dang des outres en
4peau de bouc. Nos aieux buva-
jent, sans wroncher,- du suresnes
Jet de Uargenteuil. Frangois ier
a bu du vin de Normandie €l

- . V:-._ﬂ Philip-{m-AugllSl-e du vin Di"ard!

Vous representez~vous un
gourmet du quinziéme siacle, par
exeniple, attablé Jevant un menu
de gala: paté de veau, boudin,
saucisse, anguille, carpe, oiseau
de riviere, lait lardé (%), bour-
rée, ¢t comme Jessert, des poires,
des dragées, des nifles et des noix
pelées! Tel est — écourté — le
programme d’un festin offert, en
1540, par le surintendant de La
Trémoille. Et i} faul se partager
tout cela a I'aide des doigts, plon-
ger la main dans les sauces pour
y chercher la viande, fouiller
afin den retirer les aréles, la

en  nous

le cou-

ne pour-
— et ja-
nous vient 3

faut que le sirop soit bien bouil-
lant, '

Ayez un ananas en bolte, d'une
demi-livre environ. Rapez fine-
ment cet ananas, couvrez-le du
sirop bouillant, ajoutez-y un peu
de vanille, recouvrez le récipient
et laissez reposer. Aprés quel-
ques heures, passez au fin tamis
en appuyant fortement, faites
glisser, et ajoutez peu & peu
avant de servir, at en travaillant
longuement & la spatule, afin
d'obtenir une composition un peu
crémeuse, und cuillerée  de
kirsch, une cuillerée de cognac,
un -grand verre de champagne.

L'extréme délicatesse de golt
du sorbet obtiendra soyez-en-sQ-
res, les suffrages de tous vos con-
\.‘“.es. drae Lt e o

D3

N
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Terminons par un petit conseil
qui plaira a bien des ménageres
pour glacer Jles chemises d’hom-

.. §lque

uL’
Enfin! enfin! Aprés l'avoir 3i
longtemps attendu, le beau temps
nous est revenul

On Pattendait si peu que rieny
n'était prét et que ce fut un bel]
assaut chez les couluriéres pour
avoir, vite, vite, des robes lége-
| res, des robes de soleill...

1 fallait partir au plus
pour fuir la chaleur. et, dans
beaucoup de maisons, ve fut une
agitation cocasse, qui gagnait de

commodités et ce
aoutumiers
/- mas attention.
~wre employé, qui

bien-étre,- si
que nous n'y prétons
Pour gu'un pau-
met trente sous

serait -

chair du poisson avant de la por-
tre en bouillie, & la bouche, Le
gpectacle d’'un  repas
econditions

pour

dans ces
nous

si, quand vous vous attablez, 3
Iheure du déjeuner, si le pois-~
son est irréprochable, si la vian-
de est lendre, si la nappe est

mes et leur donner ce beau vernis
si recherché.
Il existe un procédé trés sim-

proche en proche, une sorte de
maladie que jappellerai volon-
tiers 1a bougeotte! '
Essayages, courses

Art el la Mode bal

Voila deux robes, Mesdames,
faire pour vos fillettes,

Cependant, il est cing heures;
# la porte du Casino, de grandes
affiches rouges el bleues devant
i lesgqueHes
1deux jours, tous les petits bai-
gneurs, annoncent
j;graudc salle «Jes Tétes a lieu le

Jean-Bart en paille encadrerail 3

jo vous engage fortement a merveille ses boucles blondes.

- Vous le voyez, amics loelvises,
pour.la mer, il faul emporfer un
bagage assez compliqué, ol les
robes trés simples voisinent aveo
les toilettes plus habillées, allant
du fin linon endentellé aux lai-
nages ¢épais, afin de n'étre pris
au dépourvu ni par le e¢haud, ni
par le froid, par le soleil ou la

stationnent, depuis

que dans la

d’enfants le premier de la

tot

innombra-

St A son déjeuner, puisse s'asseoir
.+ w7 dans le plus banal des
. L onsT et faire son ¢hoix sur une
arte de ginguante mels diffé-

éceeurant: il.est vrai qu'on 508~
suyait a la nappe, et ceci ne de-
vait pas ajouter A I'agrément du
testin. La fourchette, on le =sait.

“Bouii-

planche, le vin frais, le fruit
savoureux, le café bralant et la
digestion Tacile, donnez mentale-
ment une action de graces & ceux
ces agré-

ple pour glacer les chemises et
les faux-cols.
On fait bouillir un litre deau
qu'on laisse ensuite refroidir un
peu, el on a soin d'ajouter 165 gr.

{bles, achats précipités, on allait,
on venait,
plus en place, et ¢ 6tait, pour les
gens qui restaient, le plus ré-

-rents, vin, biére ou lait a volonté,

ne date que de Henri I1I, et com-

auxquels vous devez

jouissant spectacle du monde!

‘avee couteau, vuiller,
ot une nouvelle assiette  chaque
plat, il 2 fallu que,
ou trois siteles, les plus grands

fourchette

depuis deux

me les “mignons” s'en déclare-
rent lee premiers champions, on
regarda longtemps avec grande

de glycérine pure; 85 gr. de
gomme arabique blanche pulvé-
risée: 65 gr. de blanc de baleine.
Ensuite on dissout le tout &

ments, ear le plus simple menu
est le résultat de plusieurs sie-
cles de rechenches et de décou-

¥t puis, ou irait-on? Grave dis-
cussion 2 laquelle chacun prenait
part avee plus ou moins de hon-

personne ne tenait

-nanciers

7 want ministre dont_ils sollicila-
S5 . Jienl la faveur.

‘ligjl‘irpdustriu.

sgeigneurs et les plus opulents fi-
aient
pres lautre tous ces
sunents, dans le but de surprendre
et démerveilier quelque amie
dont ils recherchaient les bon-
nes graces ou’ quelques puis-

Détatilons un peu. —
%rest un trés récente conquéte de
Celui
‘weatent nos peres dtait roux, sec,

mefianee T'usage e cc meuble|vertes, el il a fallu que ces grands feu d t av ines raisons a faire valoir son

i semblait  étre  une af- | hommes, dont le nomn est a peine eu doux, en remuan avee uney  on préféré. Bebé, lui, voulait

imaginé  I'un|fectation de gracieuselé féminine. ) connu, singénignt, combinent, |cuiller d“r}"’"‘- t (;“ ‘t‘* ‘zasset alai her pour pOUVOIr jouer au sa-
ine- . : ot i Sri suc- | passoire fine et le lou esl mis . ! .

raffine- | Le due de Monteausier — un raf travaillent, expérimentent et suc p PsLmis | faire de grands trous ou il

finé — qui apportait, sous Louis
X1V, sa fourchette a Versailles, ot
qui ne metlail jamais sa main au
plat, inspirait pour ces raisons, un
certain degont au duc de Rt.-Si-
mon qui ba stigmatisé, dans ses
“Mémoires”, dun mot ecruel: “M.
de .\lnn,teausiel‘. éerit-il, -otait

4% 4. LENOTRE,

o +

Le pain?

combent A la pelne, pour que
wotre sole soit bien frite et vo-

LES PROPOS DE TANTE

en pots.
Ajouter % cuillerées i soupe de
ce mélange par litre d'eau ami-

‘{don cuit.

Pas diffieile comme je vous le
disais mes chéres midces, et vous
pouvez loutes essayer, vous de-
viendrez jen suis persuadée de

man- | June “propreté redoutable” et TN
vivait dans une “grande splen- ROSAHE A ]

deur”... Ce Monteausier, qui 8’6~

que

le fa-

Jg(-ntill'es et Jd'habiles petites re-
Sp:msause-‘. o

tre cotelette cuite & polos donnée lorsque I'on fait de Fami- it révait de faire de grands chi-
) ' teaux forts, aver ponts, fossés,

amenerait 'eau et ol pourraient
flotter ses bateaux. Mais surtout

remparts, que Pon inonderait ou
assecherait selon que
rennemi serait dans la place.

Bébé que pour respirer un peu,
de brise fraiche, on g'est décidé 4
partir pour Trouville, ou, sur le

. plein dravoine et d'orge; ‘
" .meux pain de Gonesse, si vanté
wan dix-huitieme siécle, narri-
" 'yait a Paris que deux fois par s¢-
naine, et les gourmetls senrdé-
Jectaient, tout en s’y cassant les
‘dents. Le "ecroissant”, I'admira-
ple croissant d'un sou de 13 midi-
fneuf, doreé, feuilleté, croustillant
wl tendre A la fois, aurait été
pour Louis XIV une révélation de
“délices inconnues. — Le beurre?
Tws régions entiéres wen gol-
faient jamais: le Midi, par ex-
" wemple, ol s'esl pepéluée, et pour
~ cause, la cuisine 3 Thuile. Les
favorisés ne cuanaissaient que le

tait donné pour mission de pro-
pager W fourchette, en voulut
enseigner le maniement un jeune
Louis XV, encore dauphin mais
le Grand Roi y mit bon ordre el
démontra, par l'exemple, 4 soo
arriere-petit-fils combien il est:
plus décent de manger avec les:
Joigts. Si Yon ajoute qu'a table |
on gardait son chapeau sur Ia
jate, et que le hon ton exigeait
qu'en adressant la parole & una
dame, ou en prononcant le nom
du roi, on se découvrit respec-
tueusement, vOUS pouvez juger de
I'état de ces beaux feulres em-!

K Jdeurre rance ou sale. Ce sont les
. Danois qui ont-enseigné & nos fa-

““hricants bretons

Py Jegumes?

et nqrmands
Yart de confectionner cetie base
“de toute cuisine qui se respecte.
:— La viande? Qe pou\aient
_¢re ces bétes paturant au ha-
vard, dans les ja¢héres, dans les
foréts darbres?  Le troupeau
moderne est l'euvre dagricul-
feurs anglais et hollandais qui,

“eonmencérent 3 séleet innner ha-
“bilement les animaux de bouche-;
wie el a obtenir des sujets don-1
‘mant le maximum de viande et
“‘Jo minimum d'os. Un beeuf gras,
jadis, étail une si rare merveille
% que lorsqu'on en ienait un, on 1es
. promenait en triomphe dans Pa-

““yis; de nos” jours, il en arrive

quotidiennement, aux abaltoirs,
Dhuit eents, qui tous auraient, il
- a cent ans, mérité ce supréme
honneur. — Le poisson? Celui de
mer étail si rave, au‘dix-sopliémc

Ceesiocle, qui I'épogue du caréme.

_‘le grand Condé tirait un revenu

de plus de cent wille livees du
poisson péché dans son lae d'Fn-
‘ghien; imaginez-voug lo fumet do
- ¢os carpes et de ces anguilles
" _wortiea de 1a boue sulfureuse?

mure,

N . -
la raie, de la langouste, du mer

A
“part cela, vien que duo mague-
“resu et du hareng dans la sau-
A présent, les domesti-
ques de honne maison, en Angle-
{erre, stipulent qu'on ne leur fe-
ra pas manger du saumon plue;l
wle 1rois fois par semaine, el chez
pous, la carte du plus modeste
mestaurant présente de la sole, de

lan, des moules dans la saison, du
rouget. du turbot... toutes choses
7 qui, avant les transports rapides, e méme temps, M. de Julienne,
élatent réservées, comme curio- | I'ami ot le protecteur de Wat-}sus et dessous,
_wités, aux tables royales, —— Yies
On n'avait, comme fa-
Arineux, que le pois._chiche et la
fave, trop délaissde; le haricot, | tehtieux, créa les truffes a 1a pu-

panaches, incessamment manieés
par dgs mains sortant de la ma-
telotie ou du godiveau.

Il faut &tre reconnaissant &
'un de nos confréres, qui signe
Claude, davoir courageusement
abordé, dans une intéressante
étude, aussi savante que pitto-
resque, ces questions trés amu-
santes et trés ardues. Claude est
manifestement un grand érudit

i.“r":?‘f.il la fin du dix-huititme siécle,len matiére d'histoire de la cui-
fsine et des repas, c'est- 1

i-dire en
histoire auniverselle, ar ceci
tient a tout le reste. 11 semble
-hien qu'il a poussé fori loin ses
recherches, et le travail qui
vient de publier est sans doule
Fembryon J'un  livee  qui,
puis - I'assurer, sera bien ac-
cuelli. (Mangeons-nous  mieux
quautrefois 2 La “Revue,” 15
{juin-fer juillet:. 11 nous Té<
{vile ee que, pour ma p?\f‘l., e
ne savais ou chercher: lorigine
ide eertains plals célébres; ot
nous apprenons qu'a La Reynie,
notre premier lieutenant-général
de police. nous devons le potage
4 la reine, nommé ainsi en sou-
venir de Marguerile de Navarre.
M. de Béchamel inventa la morue
a la erdme:; le végent créa les fi-
tets de tapereau 4 Ia Berry, en

les chartreuses de  perdrix.

du mareéchal de Richelieu, tou
un armorial gastronomigue, Ver

teau, lancait le délicieux pntag
qui immortalisa son nom,

Canapés d'Anchois. — Créme Ba-

litrement bien accueillis en 6té;
ils excitent I'appélit et ne Tebu-
tent pas
sauces pendant la chaleur.

genient done pour les varier.

qui sont parfaits el faciles &

chique. — Sorbet Glacé a I'A-

nanas. — Pour Glacer les Che-

. wi

mises d’Hommes. o
-~ aL T R
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Les hors d'eeuvre sonl particu- a8t

I'estomac  comme les

I,es maitresses de maisons 3'in-

Voici des canapds .d‘anchois'.
qu

“dans la Barerstrasse, une maison

premier étage d'un balcon cou-
rant devant cing fenétres, au rez-
de-chaussée d'un vestibule & jour
laissant apercevoir la  verdure
d'un jardin.
I'obélisque de bronze de la Caro-
linenplatz, non lnin des Propylées,

tement logé la danseuse

% TANTE ROSALIE.

i

0O
Q=

On voyait pagudre, 3 Munieh,

-éable, mais modeste, ornée au

Cest la, pros dei DU

e le roi Louis ter avait disere-
Loula

4 sable dord,

des plages normandes.

Jantes

1 filets d’anchois

dei

I'honneur dune fille trés aimée.
Cast i Choisy-le-Roi que na-|demi-litre de hon vin blane, du
quirent les eailles a la Mirepoix,
1a
satuce Soubise, le bouchées A la
reine (Marie Lekzinska), le pa-
lais de heeufs i la Pompadour et
la triomphale mayonnaise — ou, soient bien liés ensemble.
| pour mietx dire, mahonnaise —

‘ L.ouis
XVIII, esprit compliqué et pré-

faire.

Tailler dans un pain de mie
rassis des tranches dun demi
centimélre d'épaisseur. Apreés
en avoir détaché la erofite, on
partage ces tranches. en rectan-
gles d’environ 3 centimetres de
largeur sur 2 de langueur. On
fait alors frire c¢es canapés au
heurre clarifié que 1'on laisse re-
froidir, puis que on enduil sur
un coLé avee une couche de beur-
re d'anchois préparé en pilant

Montes, devenue par sa protec-
tion comtesse de Lansfeld. La
Jdemeure n'affichait point de luxe
des folies que lés princes amou-
reux, au siéele précédent, offra-
jont i leurs maitresses; muis I'in-
térieur otait richement meublé
des dépouilles des palais royaux.
Un grand vieux poéle de falence
verte, décors de figures en relief,
venail assurément de  quelque
chambre de la résidence; la salle
avec un poids égal de heurre dosid:- bain. aver ses peintures pom-
déssalés, oplu- | péinnes, représentant des per-
chés et parés. Le tout passé au|spectives architecturales, des
travers d'un tamis fin. lamours des enfants, des - naiades,

On termine ces canapés en pla- | était la merveille  du logis; nul
cant en diagonale sur la couche | doute qu'elles ne fussenl P'euvre
de beurre danchois deux filets:dun hon éleve de Sehwind. Cettes
anehois épluchds et pares. “tmaison historique vient d'étre ('l(-\

ro

de
et

e

Ve
je

1

4)rillé a4 VOpéra de Paris, tint de;
fn main gauche, pendant de lon-
gues annces, e sveptre de Bavi-
Pares 11 ne reste plus & Munich,
pour rappeler son régne, que la
lithographie, autrefois populaire.
qui la montre fuyant en voiture,
escoriée par des militaires coif-
fées du casque i chenille el por-
tant le sabre au clair, Louis fer,
fidéle & son amour, avait da ab-
diquer devant la pudeur indig-
née des chastes Bavarois; mais le|j
sacrifice parut insuffisant, et
c'est seulement quand - la dan-
seuse eut passé la frontiere que
la morale commenga i xe sentir
vengée. o

que o comment se prépare-t- |
olle? e demande  une  jeune
niéee. ’

La eréme hachique furt appré-|
cide par les messieurs esl une
ereme au vin- blane facile & faire
du reste, ainsi que vous allez le
venr, : . o
Versez dans une easserole ur

¢
d

t

t

| quere, du zeste de citron, ou de
ia cannelle, faites houillir. Cas-
sez 7 ou 8 wufs dont vous pre-
nez les jaunes ot les tournez avee
une cuiller  jusqu'd eeo quiils
Liez-
les aussi avee le vin que vous ¥
versez peu 4 peu, passez an fa-
mis ol verser dans les pols pour
prendree au hain-marie, feu dJes-
On sert trig

el Mile

t

()

o | froid. i

; diva de
s FOpéra-Comique, a oblenu 7,000

" Heilbronner, Ia

Fncore une recette réclamee | franes de  dommages-intéréts

coiffure
gland.

ne jamais attraper froid,

mée d'un jour.
petite poche brodée de coté, se
termine & la taille par un petit !
volant pligsé {res ‘

cravate sont en loile de soie ver-,

Pami  ou

Aussi, autant pour contenter

le futur ingénieur

. . Tl altendri de sa maman.. ra-: poupon, préparait depuis  deux |grosses edtesy] tres suffisamment

La maison de Lola Montés |vie. e “t 7 Wi jeurs la robe i metlre! chauds pour Yété et plus 1:gers
R TR .1 sagit, en effet, d'étre 6lé-| que le velours anglais. Tres pra-
o T , Nous voila done <ur la reine gante sans avoir trop chaud. Jejtiques el tros solides, ces éloffes

fleuries, .

de girandoles

3

phars géants.

montre, fier de ressembler.. & un; On fait énarmément de Bolérox
Arabe! ' ’

Pour-lui prrmeltre de s'amuser

sans contrainte. maman a eu le:

n esprit de !'habiller, comme '

itous les enfants, filles et gargons, |
devraient étre au bord Jde la mer.}
'est-a-dire un simple chandail,

jersey “vert eru,” avee revers
¢ol blanes, et une jupe en jer-!
y de Jainage blane, avee comme 1
un bounet de cotan @

Bien entendu, les eouleurs peu-
it varier a l'infini, mais ce que
préconise, c'est le eaté prati-

que du jersey: cela se lave eom-
me un motchoir de poche, et les

Hants sont toujours certains de .

Toujours pour Jes jeux de plage

Lo Lo E fmolies Avee elle disparait le dei-{o g peche aux crevettes, voiei:
: L canie die vl polos - ¥y .

tnl.cl souveni dlli'f‘l de ‘I.x ult; {une adorable robe «l'un entretien .

Quest-te gqu'une créme bachi- | e Espagnele qui, apres avollipacjle ot plus légére que le pre-

mier eroguis. Cest une robe de

répe  brykbryk, Youte druite.
ont la jupe est simplement or- .
{.e corsage, aveci

amusant ot ‘
Le col el Ia:

{
i

res... bonne femme.

o, de méme que le petit ehapeau i'

mou. X

Notre troisieme eroquis peut
ndifféremment  servir  comme |

robe de plage ot de tennis, Lors-|
que 4a fillette troquera la pelle - . .

) ot 6L, el c'est 13 une heureuse
contre la héeane, ole mettra des cel élé, el ces u '
chaussettes
1tuile,

Cette rohe ost en toile rose,!
s{boutonnée trés joliment en biais, lune silhouette gentille. Si eette
Havee col, poutens et dépassants: . . .

I, boulen v ‘”s“nh'mrlumwe quasi espagnole s'af-

et dJes  xouliers do

hlanes. La eceinture est de cuir
blane. Comme coiffure, au len-
nis® il ne peut étre question de
grand chapeay, le bonnichon de

saisun...
procurd

‘ | > ! mamans quaux enfanpts.. chacane
prend des bains de soleil, sous {voulant se montrer fiére de scn

Les mul-idis élégante, ear, pour les petils
liples villas sont toutes débor-igarguns, le costume habillé ne va-
rie gueére quentre le marin de
tandis que, sur le sable, les ten-i<erge blanche ou le Lawrence de
tos aux différentes couleurs sem-  taffetas. ‘

blent de grandes fleurs épanouies | Voici donc une charmante robe
au bord de l'eau comme des né-ide pelite fille, en omhrah blane,
igarnie de crépon
| lci, Bébé samuse et régne en:jisposé en festons au bas de la
gnraitre. A se rouler tout le tong | jupe. Le holéro, alourdi de pas-
|du jour dans le sable tidde, ses <ementerie vn coton blane.
i petites jambes ont bruni et il 1eslvague, avee ol en ombrah,

|initialive, car ils sonl

plitie, _
1! conviendra aussi d'emportier
quelgues bons manfeaux en gol-
fine ou en railine (velours &

Ces mots magiques ont
autant d'agitation aux

E

sont toul indiquées pour les ma-
mans également, qui en font solt
des manteauy, soit des robes tail-
{eur. o §

Ainsi, mamans coquettes. voiei -
des idées pour habiller vos filles,
K eeltes denlre vous qui sont
parties n'ont pas  emporte une
garde-robe  suffisamnienl  com-
plete, eles pourront, avec les ex-
plications et ¢en saidant des des- 2
sins eontenus dans cet article, %
exectiler  elles-mémes  quelques

i fleureltes,

oaf

rohes supplémonl.airns.‘ Les robes
Jenfants sont i faeiles i tailler,
avec leurs formes invariabliement
droites et leur mamqgque complet
de pinces! '
T.e grand chic de ces toilettes
reside surtout dans les garnitu-
Tes, Miis comme loutes les ma-
mans iravaillent ainsi que Tes
fées, surtout lorsqu'il g'agit d'ha-
hiller leurs chers petits, je suis

seyanis
anx tailles encore ‘m(m‘mvs de
l'enfance et donpent aux habies

firme, peut-¢lre allons-nous as-
sister & un retour du boléro pour
lo costume-tailleur. Ceed ferail

"

et “tieita

et la pomme de terre, — Le sel

My pouvayt nettre e
“sear, avant sa culture rvégulidre,

vin?

ia

“eoftait trois franes les deux li-
vres: le suere, dix francs; on I'a-{publie la “Revuae”, passent les
:ehetait, comme denrée précieuse, | noms glorieux des grands restau-
ehez les apothicaires: 1a livre deirateurs el des illustrex cuisi-
-eafran se payait cent {ranes ot !niers: Méot, installé an temps de
si 'on mangeait, une salade, on'la

l

Dans ce trop rapide apereu que

premiére

Fasperge et le ipelon comptent jrée dortolans; son frire, Charles
“a peine quatre sieeles d'acelima- | X, ne doit pas seulement sa no-
~ .. dation: T'aubergine, le salsifis ol {oriété aux ordonnances de 1830.
<o chou-flear ont coent ans  deimais aussi — gloire moins crm-'
“gnoins; le petit pois date de Louis [{eslde - & une facon unouvelle
X1V ef le dix-huitieme sidele a|“la d'Artois”, :

. daceommoader les
conquig la betterave, la tomate ris de veau.

e

Népubligque,

o dans
Vhuile, i I'hotel de la ci-devant chaneel-
' lerie d'Orléans, el chez qui les
son raffinage savant ot sa con-| raffinés de l‘épuq\]o se faisaient
e sfr\'ntinn saignense, huile d'o-! masser, avant le repas, dans une
" ,.l'w #tait immangeable: elle sor- | haignoire remplie de ‘vin: Beau-
ivait 4 garnir-les lampes, - Te!villiers, tout voisin, qui prési-
"i“""‘""“”“"" . On ne le mettait pas endaitl ses dineurs, revétu d'un ha-
-y thoateitle, pour la bonne raison que 'hil 4 ka francaise; Rach, au Pa-

1a houteille n'Mait pas inventée: lais-Royal, ot & toute heure du
SRARLL le tiradl au tonnean; it sai- jour et de la nuit on treuvait
¥ _,‘”griss:m. séveniait, o la eoutume une excellente sonpe la tortue,

‘#ait 'abandonner & la domes-!toujours préte; Naudel, qui deé-

’ barriqar. aux _trois {enait la spdcialits da la poule
quarts vide, Laifleurs le vin nelau riz pour les élégants qui sor:

gue celle du sorbet a 'ananas. Je
comprends en effel mes chéres
patites, que vous ayez plaigir i
rechercher les entremels f{rais
par la chaleur sénégalienne qui
g'est  abattue hrusquement suyr
nous. lLe sorbet est toujours dé-
licieux torgqu'il est bien préparé
el ¢elui 4 'ananas est une mer-
veille, '

Pour celles qui possédent wne
machine A glacer, d'un usage si
facile, voiei la manidre de con-
foctionner ce sorbet,

Pour les autres, elles devront
se comtenter en ohservant la né-
me recette, dune gsimple eréme
refroidie. Pour eela elles met-
tront le bol de eréme & la eave,
dans un récipient contenant de la
glace ordinaire A laquelle elles
ajouteronl une grosse poignde de
<0l de cuisine mélangs dun dix-
ibme de salpélre. FEA

AT
LT -

Ll

¢ aleds

3

% Eldeg';.___iﬁooo

pour “diminution plastique”,
ayant conservé, & la suite d'un
accident de voiture, une ecieatriee
sous el droit. -
A New-York, depuis quelques
mois, une compagniec dassu-
rances w consenti i assarer les
jeunes actrices américaines con-
tre les détériorationr physiques
(entidres ou partielles) qu'elles
pourraient subir par une neejs
dentelie disgrace et qui compro-
mettraient, -d’une certaine  ma-
giere, I'exercice de jeur profes-
sion,

Quelgues-unes de ces nimables
jeunes femmes ont déja oté in-
demnisées: Mile Amélie Bidow el
Mlle Kirwann 1,200 et 20,000
francs Prespectifs pour la perte
de leurs cheveux (Mile Kirwann

que Mllq‘Bidoy); MHie Flo

les portait saus doute plus heaux

ma de... pangma, ou de Lissu pi-i
qué, sont ies seuls agréables al
porter, paree qu'ils abritent suf-
fisamment du soleil et 1iennontl
bien sur la téte. Notre fillette en |
porle un en toile rose piquée, ca-!
bossable @& souhait: on ne saurait!
réver un plus eharmant ensem- |
ble.

T.a robe de

servir & plusiours  fins,
hicyeletio, excursions, setc,
gez-en. s
EHe est en flanelte rouge, cein-
turdée de cuir blane avee, au col
ot aux manches, une broderie)
blanche trés élégante. 8a grande
originalité consiste dans la fagon
510 la’ jupe qui ost fendue & 1u fa-
con des.jupes cyelistes. Un ru-
passé dans; Feurfet permet
¢hi ‘Thsserrer. le bas, qui forme
fors citlatte bouffante. C'est bien

Préparer. un sxggp de

22, 4~ - i
0, 14 de. iz speis

‘pratique par excel-

. . . . fe hopheur des ma
tricod quand il fait frais, le pana-‘;“‘imm_ﬁ, Lo

| #légant chapeau de paille, garni
'd'un ruban de velours noir, qu’-

vestiaire avant de penétrer dans
le sanctuaire «e la danse!

Fl pour
nolee  quatriéme |1 I'oublions pas, est un homme,

eroquis est plus chaude ef"peut |1 grand hommie aux boucles fol-
tennis, ; 108, aux yeux rieurs;

}jn-"

"u

et lea, Joignels, et un superbe

rehands  de

N

bien eertaine que les retardatai-
res seront aussi bien habillés que
les autres..,

BT

Ici, notre jeune amie porte un
CCELLSAY.

— =0
Importantes découvertes

Jle s'empressera de jaisser au

«.or

“ archéologiques

Correspondance Spéciale de I'Abellle
Nimes.—Une trés importante
découverte  archéologique  vient
drétre faite par le Colonel de Poi-
tevin, & Valbonne., Un menhir en
grés de 2 métre 30 de haut, orné
de cing t&tes humaines, un autel
votif ainst quun fragment d'in-
seription ont ¢Lé mis i jour aprés
d’actives ot laborieuses vecher-
ches, .

Ces trouvailles archédlogiques
vout permettre aux savants d'éla-
btirr eertains points de I'histoire
des anciens, de leurs vie et de
teurs habitudes daos nos contrées
mériddonales, ot les donnges seis
enfifigues sont peu sfires et pey
pombreuses  dans cerlaines ré
gions de notre 80l, " i T

Mais, si toul ceegi est trés gen-
les “filles,” petit Piorre,

il ne veut
pas des whichis portés par és
soeurs, mrads il demande un eos-
tume plus habillé que ses habi-
ols maiflots, En  géndéral, sa
garde-robe se compose de mail-
lots, variés de tons, mais toujours |
semblables de forme, c'est-h-dire
eollants, laissant voir toufes sed
jolies formes. Aujourd’hui, pour
lo sortir, -sa meunsp luioa fait
composer un adorable e¢ostume
en toile “eiel,” avee col de toile
biariche, Une fort jolie broderie
hlariche et bleue orne la ceinture

.




